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PODER JUDICIÁRIO

JUSTIÇA DO TRABALHO

TRIBUNAL REGIONAL DO TRABALHO DA 7ª REGIÃO
ANEXO I DO EDITAL

TERMO DE REFERÊNCIA

Processo n° 0682/2013

1 - UNIDADE REQUISITANTE: Secretaria da Escola Judicial do TRT-7ª Região. 

2 – OBJETO:

Registro de Preços para contratação – empreitada por preço global -  de empresa responsável pelo fornecimento de serviço de Buffet: coffee break e coquetel, com entrega parcelada, para atender as atividades desenvolvidas pelo TRT- 7ª Região e pela Escola Judicial, conforme as especificações contidas neste Termo de Referência e de acordo com as demandas dos eventos a serem realizados. A mencionada contratação deverá vigorar a partir de abril/2013. 

Integram o presente Termo os seguintes Anexos:

I- Cardápio Geral;

II- Modelos de Cardápios/Evento (Exemplificativo);

III- Planilha de Preço de Referência.

2.1 - JUSTIFICATIVA DO REQUISITANTE:Considerando a regularidade dos cursos, seminários, reuniões de trabalho e demais eventos realizados pelo Tribunal, faz-se necessária a aludida contratação conforme as especificações contidas a seguir e de acordo com as demandas dos eventos a serem realizados.

Trata-se de fornecimento de serviço de Buffet para eventos, adotando-se a sistemática de LOTE ÚNICO, tendo em vista que o fornecimento deverá abranger todos os itens especificados para cada evento.

2.2 JUSTIFICATIVA PARA ADOTAR O SISTEMA DE REGISTRO DE PREÇOS: Adotou-se o SRP baseado no Art.3º,  inciso IV do Decreto nº 7.892/13, que diz que poderá ser adotado o SRP quando, pela natureza do objeto não for possível definir previamente o quantitativo a ser demandado pela Administração.

3 – EVENTOS ESTIMADOS: 

	Evento
	Quantidade de Eventos/  ano
	Nº Participantes

por evento 
	Cardápio

	Reunião dos Juízes da 1ª Instância  
	4
	60
	Tipo C e E

	Reunião Trimestral dos Diretores de Secretaria das Varas do Trabalho 
	4
	60
	Tipo A e E

	Reuniões e Workshop do Planejamento Estratégico
	6
	60
	Tipo C, D, E e F

	Cursos Regulares oferecidos pela Escola Judicial
	38
	30
	Tipo E e F

	Estimativa de eventos diversos
	8
	150
	Tipo B e F


Obs 1. O quadro acima descreve as quantidades estimadas que serão necessárias aos eventos previstos a partir de abril de 2013. Os vários tipos de cardápios são apenas exemplificativos (anexo II). Para cada evento será feita uma combinação de diferentes itens do Cardápio Geral e estes irão compor cada coffee break ou coquetel, razão pela qual foram elaborados vários tipos de cardápios, levando-se em consideração o número de pessoas por turma, a quantidade de itens que serão oferecidos, o tipo de evento/curso e as quantidades necessárias (pesos/litros) de cada item solicitado.

4 – DO LOCAL E DO PRAZO DE ENTREGA:

O material deverá ser entregue sem ônus para o TRT 7ª Região, na Rua Vicente Leite, nº 1281, Anexo II, 4º andar, Aldeota, na Secretaria da Escola Judicial do TRT-7ª Região ou para a Diretoria do Fórum, no Ed. Dom Hélder Câmara, 9º andar, na Av. Tristão Gonçalves, 912, Centro, a depender da programação agendada por ocasião da Ordem de Serviço. 

5 - PRAZO DE RECEBIMENTO: 

a) provisoriamente, quando da entrega do material, acompanhado da Nota Fiscal;

b) definitivamente, em até 2 (dois) dias úteis, contados do recebimento provisório, após verificação da qualidade e da conformidade dos serviços prestados como as exigências estabelecidas neste termo.

c) O recebimento não exclui a responsabilidade da Contratada pela qualidade.

6 - FORMA DE PAGAMENTO: O pagamento será efetuado, a cada solicitação de fornecimento, em parcela única, em até 5 (cinco) dias úteis, após a apresentação da  Nota Fiscal / Fatura, condicionado ao recebimento definitivo, ocasião em que o Tribunal verificará a regularidade perante a Seguridade Social (INSS), o Fundo de Garantia por Tempo de Serviço (FGTS), a Fazenda Federal (Dívida Ativa da União e Tributos e Contribuições Federais), bem como a regularidade com a Justiça do Trabalho, através da Certidão Negativa de Débitos Trabalhistas (CNDT).

7 - OBRIGAÇÕES DO CONTRATANTE: 

7.1.Emitir a Nota de Empenho, a cada solicitação de fornecimento.

7.2.  Solicitar o serviço de coffee break ou coquetel com antecedência mínima de 24 horas do evento, informando local, dia e horário limite para entrega.

7.3. Acompanhar e fiscalizar a entrega do objeto do contrato;

7.4.Prestar as informações e os esclarecimentos atinentes ao objeto que venham a ser solicitados pela Contratada.

7.5. Disponibilizar o acesso à dependências deste Tribunal, para permitir a entrega dos produtos aos setor responsável;

7.6. Exigir a imediata substituição de produtos e/ou embalagens que porventura apresentem defeitos ou não-conformidade com a solicitação do fiscal do contrato;

7.7. Promover os pagamentos na forma e no prazo estipulados no item 6 deste termo.

8– OBRIGAÇÕES DA CONTRATADA:

8.1. Entregar o produto nas quantidades, forma, prazo e local estabelecidos neste Termo de Referência.

8.2. Apresentar, a cada fornecimento, a Nota Fiscal para efeito de pagamento.

8.3. Fornecer os itens de boa qualidade, nas quantidades solicitadas, dentro dos padrões estabelecidos, vindo a responder por danos eventuais que comprovadamente vier a causar, caso realize o fornecimento com produto de má qualidade, estragado ou fora dos padrões de higiene;

8.4. Apresentar os produtos em suas devidas embalagens em perfeitas condições, substituindo imediatamente, da notificação do fiscal do contrato, todas as unidades que não estiverem apropriadas para o consumo humano;

8.5. Trocar, às suas expensas, o material que vier a ser recusado, sendo que o ato do recebimento não importará sua aceitação;

8.6. Entregar os produtos nas quantidades, locais, dias e horários determinados pelo Fiscal do  contrato;

8.7. Reparar ou corrigir, às suas expensas, no todo ou em parte, o objeto do contrato em que se verifiquem vícios, defeitos ou incorreções.

8.8. Responder, integralmente, por perdas e danos que vier causar ao TRT da 7ª Região ou a terceiros em razão de ação ou omissão, dolosa ou culposa, sua ou de seus prepostos, independentemente de outras cominações contratuais ou legais a que estiver sujeita.

8.9. Manter, durante toda a execução do contrato, as condições de habilitação exigidas na licitação. 

8.10. Aceitar as supressões que julgadas necessárias pelo Contratante, nos limites estabelecidos na Lei 8.666/93.

8.11. Iniciar a prestação do serviço conforme solicitação do Contratante, no local, dia e horário determinado.

9 - DO FISCAL DO CONTRATO:

9.1 Caberá a Fiscalização do Contrato à Diretora da Divisão Executiva da Escola Judicial do TRT 7ª Regional – FLÁVIA REGINA MENDES BEZERRA DE MORAES. Nos impedimentos e/ou afastamentos legais deste(a), suas funções serão desempenhadas por seu substituto automático – ANACÉLIA CABRAL DE BRITO.

9.2 A Administração poderá designar outro fiscal, quando conveniente, sendo consignado formalmente nos autos e comunicado à Contratada, sem necessidade de elaboração de termo aditivo.

9.3  Ao Fiscal do Contrato competirá administrar a execução do mesmo, aprovar o material ofertado na fase de apresentação de proposta, emitir as Ordens de Serviço e atestar as respectivas Notas Fiscais, bem como a efetiva prestação dos serviços para efeito de pagamento. Cabe ainda à Fiscalização providenciar as medidas necessárias às soluções de quaisquer contratempos que porventura venham a ocorrer.

9.4 As decisões e providências que ultrapassarem a competência da fiscalização deverão ser solicitadas pelo Fiscal do Contrato, em tempo oportuno, à Diretoria competente, para  adoção das medidas que julgar convenientes.

9.5 A ação de fiscalização não exonera a Contratada de suas responsabilidades contratuais.

9.6 As informações e os esclarecimentos solicitados pela Contratada poderão ser prestados  através do telefone (85) 3388.9493.

10 - SANÇÕES ADMINISTRATIVAS: 

10.1 A recusa injustificada em assinar a Ata de Registro de Preços sujeitará a empresa à multa, no percentual de 5% (cinco por cento), calculada sobre o valor do total a ser registrado; 

10.2 O atraso injustificado no atendimento à convocação para recebimento da Ordem de Serviço sujeitará o Contratado à multa de mora, no percentual de 0,10% (um décimo por cento) ao dia, calculada sobre o valor do contrato.

10.3 O atraso injustificado na execução do contrato sujeitará a Contratada à multa de mora, no percentual de 0,5% (cinco décimos por cento) por hora, calculada sobre o valor da quantidade entregue intempestivamente. Caso o atraso na entrega inviabilize o serviço de coffee breack ou coquetel, será considerado inexecução parcial ou total, conforme o caso.

10.4 Além da sanção prevista nos itens 10.1 e 10.2 e 10.3, a empresa poderá incorrer nas seguintes sanções:

a) Advertência;

b) multa, no percentual de 10% (dez por cento), calculada sobre o valor da parcela inadimplida, na hipótese de inexecução parcial do Contrato;

c) multa, no percentual de 10% (dez por cento), calculada sobre o valor total do Contrato, nas hipóteses de inexecução total;

d) multa, no percentual de 5% (cinco por cento), calculada sobre o valor do Contrato, para os demais casos de descumprimento contratual.

10.5 A Contratada estará sujeita ainda a outras sanções administrativas, conforme a modalidade de Licitação a ser adotada.

10.6 A aplicação de sanções previstas neste instrumento será sempre precedida da concessão da oportunidade de ampla defesa, cuja intimação dar-se-á na forma da lei, inclusive através de fax ou e-mail.

11 - VIGÊNCIA DA ATA DE REGISTRO DE PREÇOS: A Ata de Registro de Preços terá vigência de 1 (um) ano, contado de sua assinatura .

12  – VALOR ESTIMADO DA CONTRATAÇÃO: Conforme Anexo III.

13 – DA DOTAÇÃO ORÇAMENTÁRIA: A despesa decorrente desta contratação correrá à conta de recursos específicos consignados no Orçamento deste Regional.

14 – IMPACTO ORÇAMENTÁRIO NOS DOIS EXERCÍCIOS FINANCEIROS SUBSEQUENTES: Dependerá das constratações decorrentes da Ata de Registro de Preços.

   Anacélia Cabral de Brito                                           Flávia Regina Mendes Bezerra de Moraes

Setor de Formação e Aperfeiçoamento de                    Diretora da Divisão Executiva da Escola

Magistrados da Escola Judicial                                                             Judicial

Secretaria do TRT-7ª Região

ANEXO I DO TERMO DE REFERÊNCIA

CARDÁPIO GERAL

ITEM          QTD UNID.    DESCRIÇÃO  

1     
          10 Unid.        Adoçante Dietético líquido 100ml

2                    250 Kg          Biscoitos finos variados

3                    120 Kg          Sequilhos

4                     180 Kg           Bolo de chocolate

5                     180 Kg           Bolo de maracujá

6
    90 Kg           Bolo Mesclado

7                     20 Kg           Bolo Milho

8                     20 Kg           Bolo Macaxeira

9                     90 Kg           Bolo de laranja

10                   150 Kg           Bolo Mole (tipo Souza Leão, Luís Felipe)

11                   90 Kg           Bolo Fofo para Café

12                  100 Kg          Bolo cortado em cubos – chocolate ou maracujá ou            laranja

13                  300 Kg          Mini-croissant  com recheio (queijo, presunto ou frango)

14                2000 Unid.      Mini-sanduiche (pão de forma com recheio – patês  diversos)

15                4000 Unid.      Mini-sanduiche (pão de forma integral com  recheio – patês diversos)

16
   4000 Unid.  
  Mini-sanduiche (pão de forma com recheio –    presunto e queijo prato)

17               6000 Unid.        Mini-sanduiche (pão árabe, queijo branco e peito de peru)

18               6000 Unid.        Mini-sanduiche (pão árabe, presunto suíno e queijo mussarela)

19               1000 Unid.        Mini-Cachorro Quente

20               1000 Unid.        Mini-sanduiche (pão de leite com recheio de patês   diversos)

21               4000 Unid.        Mini-sanduiche (pão de leite, queijo branco e  peito de peru)

22                 300 Kg            Pão de Queijo pequeno

23                150 centos       Salgados de Forno (pastel de forno, empadas, mini quiche,  canudinhos)

24                100 centos       Salgadinhos quentes (coxinha, canudinho, pastelzinho,   risoles, bolinha     de queijo)

25                 80 centos        Salgados gratinados

26                 80 centos        Salgados folhados

27                 30 centos        Salgados finos (tarteletes, éclair, trouxinha, etc.)

28                 30 centos        Salgados especiais (espetinho de carne, frango e queijo)

29                 30 centos        Canapés variados

30                   30 Kg            Frios (queijos, presunto, presunto de parma, peito de peru         defumado, salame, etc)

31                   30 Kg            Carne de caranguejo

32                 100 Kg            Lagarto ao molho (tipo carne maluca)

33                 60 Kg              Patês e mousses salgados

34                 100 Unid.          Pão Americano Salgado (recheios: frango, presunto, atum, etc.)

35               5000 Unid.        Mini Tapioca

36               3000 Unid.        Mini Pizza

37                 400 Litros        Suco de Polpa de Frutas – Acerola

38                 600 Litros        Suco de Polpa de Frutas – Cajá

39                 600 Litros        Suco de Polpa de Frutas – Caju

40                 200 Litros        Suco de Polpa de Frutas – Goiaba

41                 200 Litros        Suco de Polpa de Frutas – Graviola

42                 600 Unid.        Refrigerante de Cola - 2 Litros

43                 300 Unid.        Refrigerante de Cola Light - 2 Litros

44                 600 Unid.        Refrigerante de Guaraná - 2 Litros

45                 300 Unid.        Refrigerante de Guaraná Light - 2 Litros       

46                 300 Litros        Chocolate Quente – Garrafa Térmica de 2l

47                 300 Litros        Chocolate Frio - Garrafa Térmica de 2l

48                  20 Unid.          Requeijão - 200 gramas

49                  20 Unid.         Geléia (goiaba ou morango ou uva) – 200 gramas

50                 40 Unid            Pão Americano Doce

51                 120 Kg             Pudim de leite condensado

52                 120 Kg             Sobremesa (tipo pavê, charlotte, tortas de frutas,  tortas de     chocolate, diversos)

53                 120 Kg              Torradas

54               6000 Unid.           Pão de leite sem recheio

55                 350 Kg               Torta Salgada de Frango

56                 150 Kg               Torta Salgada de Atum

57                 50 Kg               Torta Salgada de Camarão

58                 50 Kg               Torta de Bacalhau

59                 100 Kg               Torta de Palmito

60                 300 Kg               Salada de frutas (sem açúcar)

61               300 Unid.             Gelo em barra

62               100 Unid.             Água Mineral 5 litros

63               400 Unid.             Água Mineral 1,5 litros

64               350 pacotes          Copo descartável para água/suco, incolor/branco

                                                 180ml (pacotes com 100 unid

65               300 pacotes          Copo descartável para café, incolor/branco – 50ml

                                                 pacotes com 100 unid                    

66               2000 pacotes        Guardanapo descartável pequeno (pacotes com  50 unidades)

67               100 pacotes          Copo isopor para chocolate – 150ml (pacotes com

                                                  100 unidades)          

 Locação

1              1000  dúzias            Taças de vidro para água/refrigerante

2              100 dúzias 
          Taças de vidro para salada

3              400 Unid.               Bandeja inox para servir água/café – (grande)     acompanhada de porta guardanapo

4               800 Unid.
      Toalha para bandeja

5                20  Unid.              Conservadoras

Pessoal 

1                 200              Garçon e garçonete

2                  10              Maitre

3                  25              Auxiliar de cozinha

4                  65             Copeiro

OBS1: Os itens, quando solicitados, devem ser acondicionados em bandejas próprias e os sucos/café/chocolate em recipientes próprios, inclusive térmicos (quente/frio), para servir. As opções de cardápio serão criadas dentro dos mencionados acima, variando de acordo com a natureza do evento e o público alvo.

OBS2:Para fornecimento das bebidas (água e refrigerantes) deverá ser incluído todo o material, inclusive recipientes para gelar as bebidas, e pessoal de apoio necessário ao transporte, montagem e desmontagem.   

ANEXO II DO TERMO DE REFERÊNCIA

MODELOS DE CARDÁRPIOS/EVENTO: 

Evento Tipo A: COQUETEL 

Nº Participantes: 200 pessoas 

ENTRADAS 

600 Unid. Salgados de forno: pastel de forno, empadas, mini quiche, canudinhos 

800 Unid. Salgados gratinados e folhados 

300 Unid. Canapés: aspargos, bacon, alho, etc 

600 Unid. Salgados finos: tarteletes de brie com geléia de pimenta, éclair de frango e curry, trouxinha de ave defumada ao molho de manga 

BAR 

40 Unid. Refrigerantes 2 litros 

20 litro Sucos Naturais 

5 Unid. Água Mineral 5 litros 

3 Unid. Gelo em barra 

2 Unid. Conservadoras 

PESSOAL 

3 Unid.  Garçons e Garçonetes 

2 Unid. Copeiro

1 Maitre 

MATERIAL 

20 dúzias de copos para refrigerante 

4 pacotes Guardanapo 

Evento Tipo B: COQUETEL 

Nº Participantes: 70 pessoas 

ENTRADAS 

300 Unid. Salgados de forno: pastel de forno, empadas, mini quiche, canudinhos 

300 Unid. Salgados gratinados e folhados 

BAR 

8 Unid. Refrigerantes 2 litros 

8 Litro Sucos Naturais 

2 Unid. Água Mineral 5 litros 

1 Unid. Gelo em barra 

1 Unid. Conservadora 

PESSOAL 

2 Unid.  Garçons e Garçonetes 

1  Auxiliar de Cozinha 

MATERIAL 

7 Dúzias de copos para refrigerantes 

4 pacotes Guardanapo 

Evento Tipo C: COQUETEL COM FRIOS

Nº Participantes: 100 pessoas 

ENTRADAS 

500 Unid. Salgados Quentes: risoles de alho poro e manjericão, coxinhas, bolinhas de queijo, pastéis de carne 

200 Unid. Salgados gratinados: gratinados de espinafre, cebola e milho 

300 Unid. Salgados especiais: espetinho de carne, espetinho de frango, surpresa      de roquefort 

200 Unid. Canapés: aspargos, bacon, alho, etc. 

300 Unid. Salgados finos: tarteletes de brie com geléia de pimenta, éclair de frango e curry 

FRIOS 

4 kg Carne de caranguejo  

2 kg Lagarto ao molho de tomate seco 

3 kg Creme de camarão 

1 kg Patês ou mousses salgados 

2 kg Defumados 

3 centos Pãezinhos 

BAR 

20 Unid. Refrigerante 2 litros 

4 Unid. Água Mineral 5 litros 

2 Unid. Gelo em barra 

1 Unid. Conservadora 

PESSOAL 

4 Unid.  Garçons e Garçonetes 

1  Unid. Copeiro 

1 Unid. Auxiliar de cozinha 

MATERIAL 

8 Dúzias de copos para refrigerantes 

Evento Tipo D: COFFEE BREAK 

Nº Participantes: 150 pessoas 

300 Unid. Mini Sanduíches Especiais 

4 Unid. Bolos: chocolate, fofo, laranja 

500  Salgados de forno 

BAR 

12 Unid. Refrigerantes de 2 litros 

15 Litros Sucos 

2 Unid. Gelo em barra 

1 Unid. Conservadora 

PESSOAL 

2 Unid. Garçonete 

MATERIAL 

05 centos de copos descartáveis para refrigerante

06 pacotes de guardanapos descartáveis

Evento Tipo E: COFFEE BREAK 

Nº Participantes: 50 pessoas 

150 Unid. Mini sanduíches 

2 Unid. Bolos: chocolate, fofo 

250 Unid. Salgados variados 

3 kg Salada de frutas 

150 Unid. Mini sanduíche pão de leite recheado 

1 kg Biscoitos 

BAR 

4 Unid. Refrigerante 2 litros 

7 Litros Sucos 

PESSOAL 

1 Unid. Garçonete 

MATERIAL 

2 centos de copos descartáveis 

4 centos Guardanapos 

1 cento taças descartáveis para salada de frutas 

Evento Tipo F: COFFEE BREAK 

Nº Participantes: 20 pessoas 

40 Unid. Mini sanduíches ou 01 cento de salgados

1 Unid. Bolo (chocolate, fofo, laranja, maracujá, etc)ou 500g de biscoitos finos)  

1 Unid. Torta Salgada ou pão americano salgado

1 kg Salada de frutas 

BAR 

1 Unid. Refrigerante 2 litros 

4 litros Sucos 

MATERIAL 

1/2 cento de copos descartáveis para refrigerante 

2 Dúzias de taças para salada de frutas 

ANEXO III DO TERMO DE REFERÊNCIA

PLANILHA DE PREÇO DE REFERÊNCIA

Aquisição de Cardápio Geral

	Item
	DISCRIMINAÇÃO
	Quantidade
	Unidade
	Valor Médio Unitário
	Valor Total

	1
	Adoçante Dietético líquido 100ml
	10
	Unidade
	3,21
	32,10

	2
	Biscoitos finos variados
	250
	kg
	29,18
	7.295,00

	3
	Sequilhos
	120
	kg
	33,21
	3.985,20

	4
	Bolo de chocolate
	180
	kg
	18,61
	3.349,80

	5
	Bolo de maracujá
	180
	kg
	22,82
	4.107,60

	6
	Bolo Mesclado
	90
	kg
	18,37
	1.653,30

	7
	Bolo Milho
	20
	kg
	20,42
	408,40

	8
	Bolo Macaxeira
	20
	kg
	21,08
	421,60

	9
	Bolo de laranja
	90
	kg
	17,65
	1.588,50

	10
	Bolo Mole (tipo Souza Leão, Luís Felipe)
	150
	kg
	27,46
	4.119,00

	11
	Bolo Fofo para Café
	90
	kg
	18,88
	1.699,20

	12
	Bolo cortado em cubos – chocolate ou maracujá ou            laranja.
	100
	kg
	19,88
	1.988,00

	13
	Mini-croissant  com recheio (queijo, presunto ou frango)
	300
	kg
	40,12
	12.036,00

	14
	Mini-sanduiche (pão de forma com recheio – patês  diversos)
	2000
	Unidade
	1,35
	2.700,00

	15
	Mini-sanduiche (pão de forma integral com  recheio – patês diversos)
	4000
	Unidade
	1,62
	6.480,00

	16
	Mini-sanduiche (pão de forma com recheio –    presunto e queijo prato)
	4000
	Unidade
	1,23
	4.920,00

	17
	Mini-sanduiche (pão árabe, queijo branco e peito de peru)
	6000
	Unidade
	1,32
	7.920,00

	18
	Mini-sanduiche (pão árabe, presunto suíno e queijo mussarela)
	6000
	Unidade
	1,53
	9.180,00

	19
	Mini-Cachorro Quente
	1000
	Unidade
	1,27
	1.270,00

	20
	Mini-sanduiche (pão de leite com recheio de patês   diversos)
	1000
	Unidade
	1,07
	1.070,00

	21
	Mini-sanduiche (pão de leite, queijo branco e  peito de peru)
	4000
	Unidade
	1,23
	4.920,00

	22
	Pão de Queijo pequeno
	300
	kg
	16,10
	  4.830,00

	23
	Salgados de Forno (pastel de forno, empadas, mini quiche,  canudinhos)
	150
	centos
	47,98
	7.197,00

	24
	Salgadinhos quentes (coxinha, canudinho, pastelzinho,   risoles, bolinha     de queijo)
	100
	centos
	42,94
	4.294,00

	25
	Salgados gratinados
	80
	centos
	61,85
	4.948,00

	26
	Salgados folhados
	80
	centos
	72,55
	5.804,00

	27
	Salgados finos (tarteletes, éclair, trouxinha, etc.)
	30
	centos
	67,54
	2.026,20

	28
	Salgados especiais (espetinho de carne, frango e queijo)
	30
	centos
	65,63
	1.968,90

	29
	Canapés variados
	30
	centos
	66,11
	1.983,30

	30
	Frios (queijos, presunto, presunto de parma, peito de peru         defumado, salame, etc)
	30
	kg
	55,26
	1.657,80

	31
	Carne de caranguejo
	30
	kg
	59,12
	1.773,60

	32
	Lagarto ao molho (tipo carne maluca)
	100
	kg
	56,36
	5.636,00

	33
	Patês e mousses salgados
	60
	kg
	40,97
	2.458,20

	34
	Pão Americano Salgado (recheios: frango, presunto, atum, etc.)
	100
	unidade
	58,10
	5.810,00

	35
	Mini Tapioca
	5000
	unidade
	0,70
	3.500,00

	36
	Mini Pizza
	3000
	unidade
	0,88
	2.640,00

	37
	Suco de Polpa de Frutas – Acerola
	400
	litros
	10,72
	4.288,00

	38
	Suco de Polpa de Frutas – Cajá
	600
	litros
	12,20
	7.320,00

	39
	Suco de Polpa de Frutas – Caju
	600
	litros
	10,69
	6.414,00

	40
	Suco de Polpa de Frutas –Goiaba
	200
	litros
	10,80
	2.160,00

	41
	Suco de Polpa de Frutas – Graviola
	200
	litros
	12,00
	2.400,00

	42
	Refrigerante de Cola - 2 Litros
	600
	Unidade
	5,23
	 3.138,00



	43
	Refrigerante de Cola Light - 2 Litros
	300
	Unidade
	4,97
	1.491,00

	44
	Refrigerante de Guaraná - 2 Litros
	600
	Unidade
	5,34
	 3.204,00



	45
	Refrigerante de Guaraná Light - 2 Litros       
	300
	Unidade
	4,90
	1.470,00

	46
	Chocolate Quente – Garrafa Térmica de 2l
	300
	litros
	20,07
	6.021,00

	47
	Chocolate Frio - Garrafa Térmica de 2l
	300
	litros
	19,10
	5.730,00

	48
	Requeijão - 200 gramas
	20
	Unidade
	5,20
	104,00

	49
	Geléia (goiaba ou morango ou uva) – 200 gramas
	20
	Unidade
	13,07
	261,40

	50
	Pão Americano Doce
	40
	Unidade
	46,27
	1.850,80

	51
	Pudim de leite condensado
	120
	kg
	32,37
	3.884,40

	52
	Sobremesa (tipo pavê, charlotte, tortas de frutas,  tortas de     chocolate, diversos)
	120
	kg
	37,65
	4.518,00

	53
	Torradas
	120
	kg
	19,20
	2.304,00

	54
	Pão de leite sem recheio
	6000
	Unidade
	0,45
	2.700,00

	55
	Torta Salgada de Frango
	350
	kg
	33,47
	11.714,50

	56
	Torta Salgada de Atum
	150
	kg
	41,12
	6.168,00

	57
	Torta Salgada de Camarão
	50
	kg
	54,54
	2.727,00

	58
	Torta de Bacalhau
	50
	kg
	56,20
	2.810,00

	59
	Torta de Palmito
	100
	kg
	53,10
	5.310,00

	60
	Salada de frutas (sem açúcar)
	300
	kg
	16,60
	4.980,00

	61
	Gelo em barra
	300
	Unidade
	11,85
	3.555,00

	62
	Água Mineral 5 litros
	100
	Unidade
	5,69
	569,20

	63
	Água Mineral 1,5 litros
	400
	Unidade
	3,44
	1.376,00

	64
	Copo descartável para água/suco incolor/branco 180ml (pacotes com 100 unidades)
	350
	pacotes
	4,05
	1.417,50

	65
	Copo descartável para café incolor/branco 50ml (pacotes com 100 unidades)
	300
	pacotes
	3,09
	927,00

	66
	Guardanapo descartável pequeno (pacotes com  50 unidades
	2000
	Pacotes 
	 1,43


	2.860,00

	67
	Copo isopor para chocolate – 150ml (pacotes com 100 unidades)
	100
	pacotes
	9,54
	954,00

	Total – Cardápio Geral
	R$ 242.297,50         

  


Locação de Material

	Item
	DISCRIMINAÇÃO
	Quantidade
	Unida

de
	Valor Médio Unitário
	Valor Total
	
	
	

	68
	Taças de vidro para água/refrigerante
	1000
	dúzias
	7,22
	7.220,00
	
	
	

	69
	Taças de vidro para salada
	100
	dúzias
	7,83
	783,00
	
	
	

	70
	Bandeja inox para servir água/café – (grande)     acompanhada de porta guardanapo
	400
	Unidade
	8,40
	3.360,00
	
	
	

	71
	Toalha para bandeja
	800
	Unidade
	2,47
	1.976,00
	
	
	

	72
	 Conservadoras 
	20
	Unidade
	20,25
	405,00
	
	
	

	Total  Locação
	R$ 13.744,00
	
	
	
	 R$           5.044,00 


Pessoal

	Item
	DISCRIMINAÇÃO
	Quantidade
	Unidade/Evento
	Valor Médio Unitário
	Valor Total

	73
	Garçon e garçonete
	200
	Unidade/Evento
	96,59
	19.318,00

	74
	Maitre
	10
	Unidade/Evento
	120,96
	1.209,60

	75
	Auxiliar de cozinha
	25
	Unidade/Evento
	74,80
	1.870,00

	76
	  Copeiro
	65
	Unidade/Evento
	71,80
	4.667,00

	Total Pessoal
	R$ 27.064,60


	Total(Cardápio Geral+Locação+Pessoal)  TOTAL GERAL ESTIMADO(Duzentos e oitenta e três mil, cento e seis reais e  dez  centavos)                       
	R$ 283.106,10





